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Образование:
-Среднее профессиональное образование - программы подготовки квалифицированных рабочих (служащих), дополнительные профессиональные программы по основному производству организаций питания

Обязанности:
- Планировать отдельные виды процессов основного производства организации питания и необходимые для этого ресурсы;
-  Разрабатывать и вносить коррективы в планы основного производства организации питания в зависимости от изменения факторов, влияющих на них;
-  Оценивать организацию процессов основного производства организаций питания;
- Определять способы распределения производственных заданий между работниками пищеблока, передачи полномочий и степень ответственности;
-  Разрабатывать производственные регламенты и инструкции по процессам основного производства организации питания;
-  Координировать производственные и социальные процессы основного производства организации питания в соответствии с целями развития организации питания;
-  Проводить собрания работников основного производства организации питания;
-  Производить входной, текущий и итоговый контроль работы основного производства организации питания.

Особые требования:
- Отсутствие судимости;
- Медицинский осмотр.

Телефон для связи: 8-86556-53-6-31

